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VERBALE N. 2 

 
Oggetto: Procedura di gara aperta in ambito comunitario per il “servizio di ristorazione collettiva” a ridotto 

impatto ambientale – ai sensi dell’art. 34 del D.Lgs 18 aprile 2016, n. 50, integrando i criteri di sostenibilità 

ambientale con l’applicazione dei CAM (D.M. n. 65 del 10 marzo 2020) – nelle mense obbligatorie di servizio 

per il personale della Polizia Penitenziaria nelle sedi degli Istituti Penitenziari e Istituto di Istruzione, della 

circoscrizione territoriale del Provveditorato Regionale dell’Amministrazione Penitenziaria per la 

Lombardia.         

 
In data 10 agosto 2023, alle ore 10:00, presso i locali del Provveditorato Regionale A.P. , via P. Azario 

n. 6, in Milano, si è riunita la commissione giudicatrice ex art. 77 D.Lgs n. 50/2016 di cui al Decreto 

provveditoriale n. 49903 del 02.08.2023 per procedere in seduta pubblica alla apertura delle buste delle offerte 

tecniche presentate dai concorrenti ammessi a partecipare alla gara indicata in oggetto per i lotti 1 e 2.  

Sono presenti il Dirigente Penitenziario dr.ssa Ester Ghiselli, in qualità di Presidente della 

commissione, e, in qualità di componenti, il Funzionario Tecnico Ing. Giulia Leone e l’Ispettore Capo Dr. 

Calogero Luca Montagna. 

La procedura, avvenuta in maniera telematica sul sito “acquistinretepa.it” e recante numero 

identificativo 3615468 è iniziata alle ore 10:00 con l’invio in forma telematica a tutte le ditte partecipanti della 

comunicazione di inizio delle attività da parte della Commissione. Successivamente, si è provveduto 

all’apertura delle buste delle offerte tecniche presentate dai partecipanti per ogni singolo lotto di gara ed al 

salvataggio della relativa documentazione. Si riepilogano di seguito i dati relativi alla documentazione 

presentata da ciascun operatore economico specificando che la validità della firma digitale apposta è stata 

verificata dal sistema e laddove questo non sia stato in grado la verifica di validità è stata eseguita dalla 

Commissione mediante apposito software: 

 

LOTTO 1  

OPERATORE ECONOMICO n°1 

Concorrente A - NOI SOCIETA’ COOPERATIVA SOCIALE 

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

8 

Requisiti Tecnici minimi 

Firmati 

digitalmente 

Progetto organizzativo Lombardia L1 

All Derrate alimentari L1 

All Prodotti del territorio L1 

All Proposte Menu e ricettari L1  

All Io Bevo L1 

All Schede Tecniche attrezzature L1 

Criterio B 

 

 

OPERATORE ECONOMICO n°2 

Concorrente B – RISTOSERVICE S.r.l. 

Documentazione Tecnica presente al sistema 
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n. File Caricati Documenti caricati note 

10 

Piano nutrizionale dieta mediterranea  

Firmati 

digitalmente 

Menu calcolati Estate 

Dieta libera capitolati  

Ricettario nutrizionale  

Centro di cottura 

Dichiarazione Certificazioni  

Dichiarazione possesso HACCP 

Progetto di Assorbimento 

Dichiarazione Relativa agli aspetti migliorativi  

Relazione tecnica 

 

OPERATORE ECONOMICO n°3 

Concorrente C – KLAS SERVICES  

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

8 

Allegati Relazione Tecnica  

Firmati 

digitalmente 

Criterio B – Dichiarazione offerta Tecnica  

Dichiarazione Centro di Cottura  

Dichiarazione Copia conforme certificati di Qualità  

Dichiarazione di secretazione  

Dichiarazione possesso manuale HACCP 

Progetto assorbimento  

Relazione Tecnica 

 

 

 

 

 

OPERATORE ECONOMICO n°4 

Concorrente D – INNOVA S.p.a. 

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

1 Offerta tecnica Lotto 1 Lombardia 
Firmati 

digitalmente 

 

OPERATORE ECONOMICO n°5 
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Concorrente E – DUSSMANN SERVICE S.r.l. 

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

10 

Criterio B Dichiarazioni lotto 1 

Firmati 

digitalmente 

Dichiarazione secretazione lotto 1 

Presentazione aziendale lotto 1 

Allegato menù a tema lotto 1 

Allegato proposta di menù lotto 1 

Criterio A lotto 1 

Progetto assorbimento lotto 1 

Dichiarazione manuale HACCP lotto 1  

Certificazioni Lotto 1 

Dichiarazione centro cottura lotto 1 

 

OPERATORE ECONOMICO n°6 

Concorrente F – SLEM S.r.l. 

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

16 

Progetto tecnico lotto 1 
Firmati 

digitalmente 

Si da atto che 

relativamente 

alle Schede: 

speciali, 

surgelati, vari 

prodotti, pasta 

panini legumi e 

carni bianche il 

sistema non è 

stato in grado di 

eseguire le 

verifiche di 

validità delle 

firme che è stata 

quindi effettuata 

dalla 

commissione 

tramite idoneo 

applicativo 

Criterio B lotto 1 

Dichiarazione offerta tecnica  

Progetto assorbimento 

Menu 

Progetto Easylunch 

Sanificazione  

Ricettario nuove proposte  

Ricettario base 

Schede carni  

Schede speciali  

Schede surgelati  

Vari prodotti 

Schede pasta panini e legumi  

Vegani 

Schede Carni bianche  

 

OPERATORE ECONOMICO n°7 

Concorrente G – ATLAS I.F.M. S.r.l. 
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Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

12 

Progetto org. Del Servizio 

Firmati 

digitalmente 

Aspetti migliorativi del servizio 

Progetto di assorbimento 

Dichiarazione del centro di cottura 

Dichiarazione HACCP 

Diniego accesso offerta tecnica  

Allegato n.1 la piramide alimentare 

Allegato n.2A esempi di menù cene  

Allegato n.2B esempi menù pranzo 

Allegato n.3 esempi menù per ricorrenze 

Certificato ISO 9001  

Certificato ISO 22000 

 

 

 

 

LOTTO 2  

OPERATORE ECONOMICO n°1 

Concorrente A - NOI SOCIETA’ COOPERATIVA SOCIALE 

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

8 

Requisiti Tecnici minimi 

Firmati 

digitalmente 

Progetto organizzativo Lombardia L2 

All Derrate alimentari L2 

All Prodotti del territorio L2 

All Proposte Menu e ricettari L2  

All Io Bevo L2 

All Schede Tecniche attrezzature L2 

Criterio B 

 

OPERATORE ECONOMICO n°2 

Concorrente B – KLAS SERVICES  

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 



 

5 

 

8 

Allegati Relazione Tecnica  

Firmati 

digitalmente 

Criterio B – Dichiarazione offerta Tecnica  

Dichiarazione Centro di Cottura  

Dichiarazione Copia conforme certificati di Qualità  

Dichiarazione di secretazione  

Dichiarazione possesso manuale HACCP 

Progetto assorbimento  

Relazione Tecnica 

 

 

 

 

 

 

OPERATORE ECONOMICO n°3 

Concorrente C – INNOVA S.p.a.  

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

1 Offerta tecnica Lotto 2 Lombardia 
Firmati 

digitalmente 

 

OPERATORE ECONOMICO n°4 

Concorrente D – DUSSMANN SERVICE S.r.l. 

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

10 

Criterio B Dichiarazioni lotto 2 

Firmati 

digitalmente 

Dichiarazione secretazione lotto 2 

Presentazione aziendale lotto 2 

Allegato menù a tema lotto 2 

Allegato proposta di menù lotto 2 

Criterio A lotto 2 

Progetto assorbimento lotto 2 

Dichiarazione manuale HACCP lotto 2  

Certificazioni Lotto 2 

Dichiarazione centro cottura lotto 2 

 

OPERATORE ECONOMICO n°5 
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Concorrente E – SLEM S.r.l. 

Documentazione Tecnica presente al sistema 

n. File Caricati Documenti caricati note 

16 

Progetto tecnico lotto 2 
Firmati 

digitalmente 

Si da atto che 

relativamente 

alle Schede: 

speciali, 

surgelati, vari 

prodotti, pasta 

panini legumi e 

carni bianche il 

sistema non è 

stato in grado di 

eseguire le 

verifiche di 

validità delle 

firme che è stata 

quindi effettuata 

dalla 

commissione 

tramite idoneo 

applicativo 

Criterio B lotto 2 

Dichiarazione offerta tecnica  

Progetto assorbimento 

Menu 

Progetto Easylunch 

Sanificazione  

Ricettario nuove proposte  

Ricettario base 

Schede carni  

Schede speciali  

Schede surgelati  

Vari prodotti 

Schede pasta panini e legumi  

Vegani 

Schede Carni bianche  

 

Le operazioni di apertura e salvataggio delle offerte tecniche si sono concluse alle ore 11:15, previa 

comunicazione alle ditte partecipanti, per via telematica, di chiusura della seduta pubblica. 

 

La Commissione ha quindi proseguito le attività in seduta riservata procedendo alla verifica dei 

documenti presentati e della loro regolarità.  

 

Si dà atto che la Commissione ha interrotto i propri lavori alle 12:15, riprendendo le attività alle ore 15:00. 

 

Dall’esame dei file caricati si rileva la presenza dei documenti di cui alle allegate schede che fanno parte 

integrate del presente verbale. Relativamente alla ditta Atlas I.F.M. Srl si evidenzia che: 

- Alle dichiarazioni ai sensi del DPR 445/2000 non è stata allegata copia del documento di identità. Tale 

carenza tuttavia ritenuta superabile poiché i documenti sono firmati digitalmente del legale 

rappresentante e tale modalità di firma vale a certificare l’identità del sottoscrittore.  

- Il certificato ISO 9001:2015 è privo della dichiarazione di conformità all’originale; tuttavia le 

caratteristiche del documento inducono a ritenere che sia stato caricato a sistema l’originale. 

- Il certificato ISO 22000:2018 caricato a sistema è in tutta evidenzia una copia/scansione detto 

certificato è privo della dichiarazione di conformità all’originale richiesta dal Capitolo e dal 

Disciplinare a pena di esclusione. 

  

La riunione si è sciolta alle ore 17:30, fissando una nuova seduta per la data del 18 settembre 2023, ore 10:00, 

in quanto prima data utile per la riunione di tutti i componenti la Commissione che convengono di procedere, 
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nelle more, ad un primo esame individuale dei documenti contenuti nelle offerte tecniche che saranno fatte 

oggetto di ulteriori analisi e valutazione nelle future sedute. 

 

Dr.ssa Ester Ghiselli  (Presidente) ________________________________________________ 

 

 

Ing. Giulia Leone  (Componente) _________________________________________________ 

 

Dr. Calogero Luca Montagna (Componente) _________________________________________________  

 


